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HET HEERENHUIS

DINERKAART
VOORGERECHTEN
Kruidig breekbrood met kruidenboter 6f olijfolie & zeezout 2 pers.
Kruidig breekbrood met kruidenboter 6f olijfolie & zeezout 4 pers.
Uiensoep met een gegratineerde kaascrouton
Wijntip: Sauvignon Blanc Maison Bergon
Soep van de dag
Charcuterie met truffelolie “spianata romana, coppa di Parma en serranoham”
Wijntip: Pinot Grigio Caleo
Klassieke runder carpaccio met pesto, oude kaas en pijnboompitjes
Wijntip: Maison Bergon Chardonnay
Tonijnsashimi met Ras el Hanout, zeewier-tempurachips,
wasabimousse en kruidensla
Wijntip: wijn van de maand wit
Risottokroketjes met créeme van tsatsiki, gerookte amandel, julienne
van prei en honingtomaatjes (ook vegan mogelijk)
Wijntip: Viognier ‘Preignes les Vieux’ (alleen per fles verkrijgbaar)
Gerookte eendenborst met een pindakrokant, pastinaakcréme, edamame
en oosterse dressing
Wijntip: Quinta de Arcosso, Colheita wit (alleen per fles verkrijgbaar)
Gebakken spicey gamba’s met lente-ui, taugé en yakitorisaus
Wijntip: wijn van de maand wit
Heerenhuis proeverijtje, klein feestje van diverse smakelijke amuses
Wijntip: Le Haut de Médian rosé

HOOFDGERECHTEN

Piepkuiken uit de oven met bonne femme en kerrie-cajundip
Wijntip: Maison Bergon Merlot

Gemarineerde lamshaasjes, hachee van lamsnek & venkel
geserveerd met honing-tijmjus

Wijntip: Bellingham Shiraz (alleen per fles verkrijgbaar)

Tournedos, botermalse biefstuk van de ossenhaas met keuze

uit braadjus of romige peper- of roquefortsaus

Wijntip: Wijn van de maand rood

Tournedos “Rossini” geserveerd met gebakken eendenlever, truffelrasp
en een in truffeljus doordrenkte crouton

Wijntip: Quinta de Arcosso tinto (per fles verkrijgbaar)

Op de huid gebakken zalmfilet met een gambaloempia,
zeewiersalade en sesamsaus

Wijntip: Le Haut de Médian rosé

Vis van de dag

Gnocchi met gebakken paddenstoelen, Roquefort, tomaat, rucola

en Parmezaankrullen
Wijntip: Vermentino ‘Preignes les Vieux’ (alleen per fles verkrijgbaar)

‘Bovenstaande gerechten worden geserveerd met frites & salade’
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HET HEERENHUIS

PLATES

Kipsaté van kippendijen met satésaus, frites en salade

Big Jac (200 gram) op een briochebol met bacon, cheddar, frites en salade
Big Jac spicy stroganoff op een briochebol met bacon, cheddar,
stroganoff saus, frites en salade

Big Vegan burger, krokante avocadoburger op een briochebol

met humus, paprika-relish, frites en vegan-mayo

Gebakken scholfilet met remouladesaus, frites en salade

Linguine pasta veggie met champignons, asperges, room,

oude kaas en gepocheerd ei

Linguine pasta met gerookte zalm, champignons, asperges en room

MAALTIJDSALADES

Carpaccio salade met pesto, truffelmascarpone, pijnboompitjes en oude kaas
Sashimi van tonijn met quinoa, avocado, cashewnoten, edamame en oestersaus

(ook vega[n] mogelijk)

Geitenkaas uit de oven, gegrilde courgette, perzik, tomaatjes

en tapenade van suikerpinda’s

Caesarsalade, met bacon, gepocheerde Kip, ei, robuuste croutons, ansjovis
en Parmezaanse kaas

VOOR DE KLEINTJES

Pasta met tomatensaus, oude kaas en een petit-salade
Kidsburger met frites, appelmoes en een petit-salade
Kipnuggets met frites, appelmoes en een petit-salade
Frikandelletjes met frites, appelmoes en een petit-salade
Kroket met frites, appelmoes en een petit-salade

Kijk voor de specials op onze krijtborden.

Heeft u een allergie? Meld het ons!

Voor grotere gezelschappen is het helaas niet mogelijk om apart

af te rekenen om eventuele hinder bij onze andere gasten te voorkomen.

Wij vertrouwen op uw begrip hiervoor.
WIFI: BRASSERIEHH
WW: Zuiderwegl456
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